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Diner Noire

YAZI: AYSE DILEK (/yazar/ayse-dilek)

Sehrimizde gegen hafta Diner Noire adl bir sanat & yemek etkinligi vardi. Mari Spirito'nun kiratérliginde Dominique Gonzalez-Foerster ve Tristan Bera ile Catherine
Robbe-Grillet ve Beverly Charpentier gibi sanatgcilarin yer aldigi etkinlik heniiz gergeklesmeden, detaylarini Nisan sayimizin Ajanda sayfalarinda (syf. 223) Sedef
Ecer'in kaleminden okumustunuz. Vogue Gurme Blog yazarlarindan Ayse Dilek (https://vogue.com.tr/yazar/ayse-dilek) ise davette sunulan méniyl vogue.com'a 6zel
olarak kaleme aldr:

“Etkinligi Mari Spirito'nun kurucusu oldugu Protocinema (https://www.protocinema.org) organize etti. Protocinema, istanbul ve New York'ta mekan-bilingli sergiler
dizenleyen ve uygulamali bir egitim programina sahip gégebe bir sanat organizasyonu.

Ben de bu etkinligi yemek tarafindan yakalayarak, tamami simsiyah yiyeceklerden olusan meniniin Vault Karakdy, The House Hotel'de yapilan tadimina katildim.
M&nu ve yemekler tim The House Café'lerin executive chef'i, gok sevdigim arkadasim Cogkun Uysal tarafindan hazirlandi.

Bence siyah ve lezzetli bir ménl hazirlamak kolay olmasa gerek. Clinku aslinda bu oldukga sinirlayici bir sey, ama ortaya ¢ikan sonug nefisti. O kadar farkl teksturler
ve lezzetler bir araya getirilmisti ki, tim yiyeceklerin tek renk olmasina ragmen damakta her sey birbirinden ¢ok farkl bir sansasyon yaratiyordu.

MénUmuz suydu:

* Citir siyah ekmek, foie gras, kurutulmus zeytin ve mirdim erigi puresi

?
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* Squid ink ile hazirlanmis titstlenmis karnabahar puresi, beluga mercimegi, deniz taragdi ve bisque kdpuk?
* Palate cleanser (damak temizleyici) olarak; kuzu kulagi j0le & pancar granita

* Midyeli ve ¢itir yosun cipsli risotto?

* Tatli olarak da; Hot chocolate mus, tuzlu ganache, kahve crumble, amaretto ile marine edilmis visne

Coskun’la konustugumda, bu simsiyahli§i saglamak i¢in sadece bir course'ta gida boyasi kullandigini séyledi. O da amerika'dan getirttigi organik bir gida boyasiymis.
Tabii ki squid ink kullanmak bagvurdugu yéntemler arasinda. Bunun diginda bazi sebzeleri firinda belli bir derecede yakarak, kurutarak ve daha sonra da toz haline
getirerek siyah bir un elde ettigini ve ¢ogu gidayi da bu sekilde siyahlastirdigini séyledi. Mesela kaya tuzu ve pirasayi bu yontemlerle siyahlastirip bu mentide
kullanmis.

Tadimini yaptigim bu nefis méniiniin daveti, gegen hafta, 83 yasindaki Fransiz dominatriks Catherine Robbe-Grillet'nin hostlugunda Bankalar Caddesi'ndeki yeni Vault
Karakody, The House Hotel'de gercgeklesti. Ve Istanbul'da son zamanlarda yapilan en heyecanli ve gizemli davetlerden biriydi bence."

- Ayse Dilek, The Food Project
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